
MENU DE GROUPE - À PARTAGER 
GROUP MENU - TO SHARE

1ER/1ST SERVICE

2E/2ND SERVICE

3E/3RD SERVICE

AILES DE POULET  | CHICKEN WINGS

CARI PANANG AU BŒUF  | BEEF IN PANANG CURRY 

PLATEAU DE DESSERTS SIAM  | SIAM DESSERT PLATTER 

WONTONS AU CANARD | DUCK WONTON 

PAD THAI AU POULET | PAD THAI CHICKEN  

BOEUF SATAY  | BEEF SATAY

CARI JAUNE AUX CREVETTES  | SHRIMPS YELLOW CURRY

CREVETTES À LA NOIX DE COCO  | COCONUT SHRIMP 

RIZ FRIT AU CANARD CONFIT ET AU BASILIC | 
CONFIT DUCK AND BASIL FRIED RICE

ROULEAU PRINTANIER VÉGÉTARIEN  | VEGETARIAN SPRING ROLL

SAUTÉ GAILAN  | SAUTEED GAILAN

Aile de poulet frite, enrobée d’une sauce à l’ail sucrée et épicée, salade 
de papaye marinée // Fried chicken wing, coated in a sweet and spicy 
garlic sauce, marinated papaya salad

Bœuf braisé, cari Panang, lait de coco, feuille de kaffir // Braised beef, 
Panang curry, coconut milk, kaffir leaf

Canard confit, champignon de Paris, Shiitake et oignon vert dans une pâte 
wonton frite, sauce aux prunes // Duck confit, button and Shiitake
mushroom, green onions, deep fried in wonton wrappers and plum sauce

Nouille de riz, tofu, fève germée, oeuf, ciboulette, arachide // Rice 
noodle, tofu, bean sprout, egg, chive, peanut

Brochette de boeuf grillée, salade de papaye et carotte marinée, sauce 
Sriracha maison. // Beef brochettes marinated and grilled, marinated 
papaya & carrot salad and a homade Sriracha sauce

Crevette, haricot long, tomate cerise, pousse de maïs et de bambou, cari 
jaune, lait de coco, feuille de kaffir, basilic thaï // Shrimp, long bean, 
cherry tomatoe, baby corn, bamboo shoot, yellow curry, coconut milk, 
kaffir leave, Thai basil

Crevette panée dans un mélange de flocons de coco et de chapelure 
panko, relish de concombre, sauce chili sucrée // Shrimp battered in a 
mix of coconut flakes and breadcrumb, marinated cucumber salad and 
sweet chili sauce

Oignon, poivron, pâte de chili, oignon vert et œuf frit // Onion, bell 
pepper, chili paste, green onion and fried egg

Vermicelle, carotte, fève germée, coriandre, ciboulette, menthe, 
concombre, poivron, basilic thaï, sauce aux arachides et sauce aux 
prunes // Vermicelli, carrot, bean sprout, coriander, chive, mint, 
cucumber, bell pepper, Thai basil, peanut sauce and plum sauce

55$

DISPONIBLE UNIQUEMENT POUR LES GROUPES DE 8 PERSONNES ET PLUS.
AVAILABLE FOR GROUPS OF 8 OR MORE ONLY.


