
MENU DIX30 GOURMAND

SOUPE | SOUP
Patates douces Tom kah // Tom kah sweet potatoes

1 E R S E R V I C E  |  1 S T S E R V I C E

DUMPLING VÉGÉTARIEN | VEGETARIAN DUMPLING
Ciboulette, huile de chili & basilic frit, sauce sésame et arachide. Cuit à la vapeur // Chive, chili oil & fried basil, sesame and peanut 
sauce. Steamed. 

SALADE DE MANGUE | MANGO SALAD
Mangue, échalote, carotte, coriandre, basilic thaï, sauce végétarienne // Mango, shallot, carrot, coriander, Thai basil, vegetarian 
dressing

POULET SATAY | CHICKEN SATAY
Brochette de poulet grillé, concombre mariné, sauce aux arachides // Grilled chicken skewer, marinated cucumbers, peanut sauce

WONTONS AU CANARD | DUCK WONTONS
Canard confit, champignon de Paris, Shiitake et oignon vert dans une pâte wonton frite, sauce aux prunes // Duck confit, button and 
Shiitake mushroom, green onion, deep fried in wonton wrappers and plum sauce

2 E S E R V I C E  |  2 N D S E R V I C E

3 E S E R V I C E  |  3 N D S E R V I C E

4 E S E R V I C E  |  4 N D S E R V I C E

Choix d’une entrée // Choice of 1 starter 

PAD THAÏ CREVETTE | SHRIMP PAD THAÏ
Nouilles de riz, tofu, fève germée, œuf, ciboulette, arachide // Rice noodles, tofu, bean sprout, egg, chive, peanut

CARI PANANG AU BŒUF | BEEF IN PANANG CURRY
Bœuf braisé, cari Panang, lait de coco, feuille de kaffir // Braised beef, Panang curry, coconut milk, kaffir leaf

CARI JAUNE AU SAUMON | SALMON WITH YELLOW CURRY
Saumon poêlé, ananas, haricot long, pomme de terre, ananas mariné // Pan seared salmon, pineapple, long bean, potato, marinated 
pineapple

TOFU À L’AIL | GARLIC TOFU
Tofu frit, poivron, oignon, oignon vert, coriandre, ail, sauce soya, poivre noir // Fried tofu, bell pepper, onion, green onion, coriander, 
garlic, soy sauce, black pepper

Choix d’un plat princial // Choice of 1 main course 

DESSERT 
Surprise du chef // Chef’s Surprise

45 $

X


